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Byl na dné. Ted vyrabi

zadan

Jan Mesner zazil krus-
né détstvi, Sikanu i psy-
chické zhrouceni. Jeho
snem bylo podnikat,
nakonec se nasel ve vy-
robé plné ekologickeé-
ho hnojiva, které vyra-
bi netradi¢né, pomoci
specialnich ziZal.

Slavi ispéchy a planu-
je rozsirovat vyrobu.
Ve studeném Podkrko-
nosi rostou osmikilo-
gramové melouny na
volném prostranstvi

a zahradkari to pricita-
jijeho produktu.

Ondrej
Krotil
redaktor MF DNES

A
KOSTALOV Cesta k tispéchu zadi-
najiciho podnikatele Jana Mesnera,
ktery vyrabi v Kundraticich nedale-
ko Kostalova prirodni hnojivo, byla
trnita a vedla velkou oklikou. Po ne-
prilis stastném détstvi prosel silnou
Sikanou a pak nasledovalo nervové
zhrouceni.

,Byl jsem velmi nemocny, zazil
jsem v praci Sikanu a rok jsem zu-
stal doma. Jediné, co mne skutecné
uspokojovalo, byla prace na za-
hradce,“ rika Jan Mesner, ktery vy-
stupuje zcela béZzné pod prezdiv-
kou Mesi a tu samou prezdivku spo-
jil se svym vyrabénym produktem,
ktery ma nezvykly nazev- Mesiho Zi-
zali ¢aj.

,Hledal jsem na svou zahradku né-
jaké dobré hnojivo, délal si reSerse
na internetu a tam jsem nasel plné
ekologické hnojivo, které 'vyrabéji'
kalifornské Zizaly,“ frika Mesi
Mesner z Kundratic, coz je vesnice a
¢ast obce Kostalov v okrese Semily.

Vysvétluje, Ze nazev zZizali ¢aj zni
bizarné, ale jde o plné ekologicky
zpusob ziskavani hnojiva, kdy se
rostlinny odpad prida na kompost

vylouc¢ené potravy zizal se staci vy-
soce ucinné hnojivo, které svou
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Na zahradce Jan Mesner z Kundratic u Kostalova chova kalifornské Zizaly, které produkuiji pIné ekologické a Gi¢inné hnojivo. 2x foto: Ota Bartovsky, MAFRA

barvou pripomina silné vylouhova-
ny ¢erny ¢3j. ,,Ten napad priSel na-
hodou. Chtél jsem piivodné chovat
divokou zvér, ale jak uz jsem rikal,
hledal jsem hnojivo na zahradku.
Jenze firma, kterd ho vyrabéla,
méla aktualné prazdné sklady. Tak
jsem se rozhodl, Ze do toho piijdua
zacnu to délat sam,“ uvadi Mesner.
Priznava, Ze nevi presné, kolik je v
soucasnosti na tuzemském trhu fi-
rem, jeZ by se problematikou ekolo-
gického zpracovani rostlinného od-
padu pomoci ZiZal zabyvaly.

,Vic jak deset nas asi nebude. Je
taky potfeba fict, Ze na vyrobu a
prodej hnojiva jsou potreba povole-
ni a certifikity. V opa¢ném pripadé
hrozi velmi vysoké pokuty,“ doda-
va Mesner, podle kterého jsou drob-
né kalifornské Zizaly na vyrobu hno-
schopny sporadat tolik potravy, ko-
lik samy vazi.

,Pokud ta zizala vazi gram, seze-
re bez problému gram potravy.

Tim je proces vyroby hnojiva mno-
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hem rychlejsi,“ priblizuje.

Nejlepsi je podle néj destivé obdo-
bi, kdy hnojivo samo stece do speci-
alni nadrze. Timto zptlisobem lze
produkovat takzvany zizali ¢aj od
jara do podzimu a je po ném velka

poptavka. ,,Sousedka napriklad u
nas ve studeném Podkrkonosi vy-
péstovala na volném prostranstvi
velmi chutny osmikilovy meloun a
pouzivala moje hnojivo. Je to kras-
né, protoze pozitivnich zpétnych
vazeb chodi vic,“ rika Mesner a uka-

zuje fotky nejriiznéjsich moznych
zahradnich vypéstkd.

Jednoduchy byznys model,
ale otfesna byrokracie
Prestoze plan na komer¢ni vyrobu
zda byt jednoduchy, opak je prav-
dou. Vybudovani veskerého zaze-
mi a kompostu Ize postupné zaridit
svépomoci, jak to také Mesner udé-
lal. Skutecny problém je ale jinde.
,»Nejtézsi bylo sehnat v§echny cer-
tifikaty a povoleni, véetné stavebni-
ho povoleni. Na v§echno musi byt
dokumentace, ale obéhat turady,
které mezi sebou nekomunikuji, je
také docela fuska,“ popisuje poti-
Ze, které mél jako zacinajici podni-
katel. V soucasnosti presto planuje,
Ze vyrobu roz$ifi. ,Nemam to
vSechno spocitané, ale veskera po-
voleni stdla zhruba dvé sté tisic. V
tom nevidim problém. Spi§ mne za-
razi, jak dlouho to vSechno trva,“
uzavira Jan Mesi Mesner.

Stédry den? Restaurace chystaji specialni menu

LIBEREC Nékteré libereckeé restau-
race budou mit otevieno i na Stéd-
ry den. Pro tento svatec¢ni den pri-
pravuji specialni menu a naserviru-
ji i netradi¢ni Stédrovecerni pokr-
my.

Jednou z nich je napriklad restau-
race Clarion Grandhotelu Zlaty Lev
v hornim centru mésta. Hlavnim
chodem Stédrovecerni vecere bude
teleci veverka s celerovym pyré,
restovanou zeleninou, violet bram-
borami a omackou z cerveného
vina. Pro hosty bude mit priprave-
no pétichodové menu, kdo si ho da
kompletni, zaplati 900 korun, je
ale mozné si vybrat jen jednotlivé
chody. ,,Cena zistala viceméneé stej-
na jako v loniském roce. Mista je sta-
le mozné si rezervovat,“ rekla ma-
nazerka prodeje a marketingu hote-
lu Klara Zachova. Na Stédry den je

restaurace tohoto hotelu oteviena
kazdoroc¢né. Obvykle miva kolem
40 navstévniki z Némecka a néko-
lik stolii obsadi i Liberecané. ,,Jsou
to vétSinou starsi lidé s rodinami,
dodala Zachova.

Tradi¢né bude mit na Vanoce ote-
vieno i restaurace Zlaty kohout v
Pytloun Grand hotelu Imperial ne-
daleko dolniho centra. Vanoc¢ni
menu bude mit v nabidce nejen na
Stédry den, ale i pro dalsi dva va-
nocni svatky. ,,Pfijimame i rezerva-
ce zvenku, ale prioritné musime
usadit nase hotelové hosty, coz pla-
ti hlavné pro Stédry den,“ upfesni-
la manazerka stravovacich sluzeb v
hotelu Jana Bejckova. Vloni na Stéd-
ry den tu servirovali pres 100 jidel,
prichazeli hlavné Némci a Cesi, ob-
vykle $lo o star$i pary. Kompletni
¢tyrfchodové vanoc¢ni menu ve Zla-

Je lepsi si misto
zarezervovat.

Na Stédry den
byva hodné plno.”

Martin Hrebik,
spolumajitel Liberecké vysiny

tém kohoutu bude letos stat 1200
korun, détské 600 K¢. Oproti lon-
sku se cena zvysila o 200 korun, u
détského menu o0 100 K¢.

Hosté si mohou v kazdém chodu
vybirat z nékolika jidel, v nabidce
jsou smazeny kapr ¢i vinna klobasa
s bramborovym saliatem, jeleni
kyta se Sipkovou omackou, bram-

borovymi rosti a pecenou hruskou
nebo krupeto s dyni Hokkaido, kari
kvétakem a espumou ze syru Grana
Padano.

Nékteré restaurace budou §tédro-
vecCerni menu nabizet jen béhem
dne. Mezi nimi je tfeba Liberecka
vysina nad Lidovymi sady, jez bude
mit otevieno na Stédry den do
15.30. ,Je lepsi si misto zarezervo-
vat. Na Stédry den byva hodné
plno a na nékteré z téch, ktefi v lon-
ském roce rezervaci neméli, se ne-
dostalo,“ upozornil spolumajitel Li-
berecké vysiny Martin Hrebik.

Vloni o Stédrém dnu méli podle
néj pres 100 hostd, chodily hlavné
rodiny s détmi. Leto$Sni vano¢ni
menu na Vysiné bude tradic¢ni -
rybi polévka za 65 korun, brambo-
rovy salat s vinnou klobasou nebo
smazenym kaprem za 195 korun a

vanoc¢ni hruskovy kolac se skorici a
karamelem za 69 korun.
Stédrovecerni menu si v Liberec-
kém kraji dopravaji i hosté v hote-
lech, které na Vanoce neprerusuji
provoz. Mezi né patfi Svornost v kr-
konos$ském Harrachové. ,,Podava-
me tradi¢ni Stédrovecerni jidla u
nas na hotelu ve formé bufetu, ve
kterém nechybi tradi¢ni pokrmy
jako smazeny fizek, opecCena vinna
klobasa, smazeny kapr, bramboro-
vy salat, jako dezert jablecny zavin
a samozriejmosti je vanoc¢ni cukro-
vi,“ poznamenal feditel hotelu Ma-
rek Sustr. Na nezajem hostti si pry
podle néj stéZovat nemohou. ,,Rok
od roku se nam pocty navysuji. Jed-
na se predevsim o ¢eskou a némec-
kou klientelu,“ dodal s tim, Ze ob-

let. (CTK)

Frydlant

Meésto nabizi
stavebni pozemky

Meésto Frydlant se rozhodlo nabid-
nout verejnosti Sest novych staveb-
nich pozemk?i. Parcely o vimére
od 856 do 1 013 metrti ¢tvere¢nych
se nachazi v Jiraskové ulici na seve-
rozapadnim okraji mésta. V jejich
dochazkové vzdalenosti je plna ob-
¢anska vybavenost zahrnujici Sko-
ly, obchody, zdravotni péci i spor-
tovisté. Centrum meésta je z mista
vzdalené deset minut chiize. VSech-
ny nabizené pozemky jsou pripra-
vené k napojeni na verejny vodo-
vod a elektrickou sit. Cena parcel
je stanovena na 1800 korun za
metr ¢tverecny. (pac)

Jablonné v Podjestédi

O svatcichivlednu
se kona mimoradny
svoz odpadu

Obyvatelé Jablonného v Podjestédi
mohou ve dnech 24. az 26. prosin-
ce 2024 a7.az9.ledna 2025 mimo-
radné k popelnici odlozit i dalsi
(vlastni) pytle se smésnym komu-
nalnim odpadem, ktery se jim v do-
macnosti nastfadal béhem svatkii.
Vyslouzilé vanocni stromky jako
obvykle mohou odkladat u stani na
tfidény odpad v terminu od 6. do
19. ledna, kdezto plan likvidace ko-
mundlniho odpadu z@istava v no-
vém roce stejny jako doposud.
Svoz bude probihat jednou za ¢tr-
nact dni. Podrobny harmonogram
uvadi mésto na svém webu. (lav)

Ochranci
rozsiruji
Novy prales
na Jestedu

Ochranci pfirody v akci pfi péci
o Novy prales. Foto: Spolek Cmelak

LIBEREC O jeden a ptl hektaru se
rozs$ifi Novy prales na JeStédském
hitebenu. Spolek Cmelak zde jiZ dva-
cet let vykupuje zejména smrkové
porosty, které proménuje na smise-
né lesy. Dosud vykoupil jiz skoro
40 hektarti a vysazel pres 80 tisic sa-
zenic. Ochranci nabizeji milovni-
kdm pfirody i moznost darovat kou-
sek Nového pralesa jako originalni
darek, staci se stat patronem treba
jen 10 metrt ¢tverecnych. VEri, Ze
se jim tak podari dat dohromady
¢astku 600 tisic korun, kterou na
vykup nového pozemku potrebuji.

, Vykupujeme hlavné smrkové po-
rosty, kde témér nic nezije ani ne-
roste. Cast smrki vykacime a na
uvolnénd mista sazime buky, javo-
1y, jedle nebo jilmy. Tim se les zpest-
1 a zacne se do néj vracet priroda.
Délame to tak uz dvacet let a na lese
je to opravdu znat,“ tika za spolek
Cmelak Jan Korytar.

Ochranci prirody planuji, Ze se bé-
hem pristich staleti z dnesniho lesa
stane opét prales, kde porostou i
200 az 300 let staré stromy, takové,
jaké v dnesnich lesich uz témér ne-
jsou. Projekt si kazdy muze navic
zkontrolovat i pfimo v terénu. Eko-
logové zde kazdoroc¢né poradaji ex-
kurze pro verejnost. (mc)



